Zalacznik nr 3

PROJEKT UMOWY
UMOWA NR .. .mmsssissasnesscsses
Zawarta W dnil ...eeeeeessessessssessoesesces roku pomiedzy
Szkolg Podstawowa nr 28 w Wodzislawiu Slaskim , ul. Mieszka 10
, reprezentowang przez Leszka Wrobla — Dyrektora szkoly zwang dalej ,,Zamawiajacym"
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reprezentowanym przez:

0 0000000000000 00000000000000000000000000000E0E0rat 00 00000 00000E0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

wanym dalej ,, Wykonawca”

na ustugg cateringowa w zakresie dozywiania uczniéw Szkoty Podstawowej nr 28 w
Wodzistawiu Slaskim o nastepujacej tresci:

§1
1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowiazuje sie do $wiadczenia ustugi w zakresie dozywiania
ucznidbw w  Szkole Podstawowej nr 28 w  Wodzistawiu  Slaskim, zgodnie
z warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym, stanowigcym integralng cze$é niniejszej
umowy.
2. Wykonawca oswiadcza, ze posiada wszelkie uprawnienia i kwalifikacje niezbedne do realizacji
przedmiotu zamowienia.

§2
1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ushugi cateringowej w  zakresie
przygotowywania, dostarczania i wydawania goracych positkow dwudaniowych (zupa +
drugie danie) dla uczniéw Szkoly Podstawowej nr 28 w Wodzistawiu Slgskim.

3. Dostawa positkow bedzie odbywac¢ sie poczagwszy od dnia 7.09.2020 r. do 18.06.2021 r. od
poniedzialku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych,
wakacji 1 dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki — od godziny 11:20.
W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia szkoty, dostawa obiadu
odbedzie si¢ o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawcag.

4. Wykonawca bedzie dostarczal tygodniowy jadtospis przygotowany na 5 dni (z co najmniej
3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem sktadnikéw wagowych (gramatury) potraw — do
akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadow
zgodnie z przedstawionym jadlospisem.

5. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu oSwiaty oraz wymagan, jakie muszg speilnia¢ $rodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r.
poz. 1154).
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Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkosé
positkéw oraz normy produktéw dla uczniéw w wieku 6-15 lat (szkota podstawowa).
Wyklucza si¢ posilki sporzadzane na bazie potproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.

Obiad musi spelnia¢ nast¢pujgce warunki ilosciowe:
e w dekadzie Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupe i 5 x drugie danie,
e zupa: gramatura — ok. 250 ml
e drugie danie:
sztuka migsa / dréb / ryby — 100 g
kotlet mielony, pulpet, klops — 100 g
ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g
sur6wka / warzywa gotowane — 80 g
pierogi 7 szt. , nale$niki- 2 szt. , krokiety-2 szt. itp.
kompot — 200 ml

Positki muszg spetniaé nastgpujace warunki jakosciowe:

e jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 2 tygodni,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoéw wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji

dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

e do przygotowania positkdw zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczéw zwierzgcych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocoéw, w tym
takze nasion rodlin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli,

e zupy musza by¢ przygotowane na wywarze warzy wno-migsnym,

¢ minimalna temperatura potraw powinna wynosié: zupa -75°C, drugiego dania -65 °C ,a
maksymalna temperatura produktow zimnych (suréwka) — 15 °C

e wazna jest estetyka potraw i positkow.

Wykonawca bedzie przygotowywatl, dostarczal i wydawal positki zachowujac wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weZmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probko pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

Transport positkow musi odbywaé si¢ w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw , srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zZywnosci.

. Dostarczanie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole

realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

. Zamawiajacy posiada wlasne naczynia (talerze, kubki, sztucce).



14. Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem naczyn i termoséw, sprzataniem

N

dzierzawionych pomieszczen ponosi¢ bedzie Wykonawca i nalezy je ujac¢ do kalkulacji ceny
obiadu.

§3

ngkonawca nie moze bez zgody Zamawiajacego swiadczy¢ ustugi gastronomicznej na rzecz os6b
trzecich.

§4
Strony uzgadniaja jednostkowa cen¢ positku, w wysokosci ................. zt  brutto
(STOWILIE: ..ottt et s e st b et e s s st snss et sns st et easasenas ).
Cena jednostkowa, o ktorej mowa w ust. 1 nie ulegnie zmianie przez caly okres obowigzywania
niniejszej umowy.

§5
Strony ustalaja, ze rozliczanie ustug, o ktorych mowa w § 1 odbywaé si¢ bedzie w okresach

miesigcznych - dotyczy wylacznie dzieci zakwalifikowanych przez Miejski OS$rodek
Pomocy Spoteczne;.

Rozliczenie odptatnosci za obiady wydane pozostalym dzieciom nie wymienionym w pkt. 1
Wykonawca zobowigzany jest uzgodni¢ indywidualnie z rodzicami.

Zamawiajacy zobowigzuje si¢ do przedstawiania Wykonawcy — aktualnej listy dzieci
zakwalifikowanych przez MOPS

§6

Podstawa zaplaty za positki wydane dzieciom o ktorych mowa w § 5 pkt. 1 bedzie faktura
VAT wystawiona przez Wykonawce wedhug ponizszego wzoru. Zaptata nastgpi w terminie 14
dni od dnia dorgczenia faktury Zamawiajgcemu.

Nabywca:
Miasto Wodzistaw Slaski

ul. Boguminska 4

44-300 Wodzistaw Slaski

NIP: 6471277603

Odbiorca:

Szkota Podstawowa nr 28

ul. Mieszka 10, 44-300 Wodzistaw Slaski

§7

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli i  badan  sprawdzajacych  jakos¢
przygotowywanych positkdw, gramatury, temperatury, zgodnosci z ustalonym jadtospisem, itp.
Zamawiajacy nie ma obowigzku informowania Wykonawcy o terminie kontroli.

Z przeprowadzonej kontroli zostanie sporzadzony protokot, ktory Zamawiajacy udostepni
Wykonawcy na jego prosbe.

§8
Umowe zawarto na czas okreslony tj. od 7.09.2020 r. do 18.06.2021 1.

Strony ustalajg miesi¢czny okres wypowiedzenia niniejszej umowy.



o

Umowa niniejsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktérym
mowa w ust. 2 w nastepujacych wypadkach:

¢ zasadnych co najmniej dwéch skarg osob korzystajacych z ushug Wykonawcy dotyczacych norm
. zywieniowych, ktore zostang uznane przez Zamawiajacego za zasadne,

e naruszenia przez Wykonawcg zapisow zawartych w zapytaniu ofertowym,
e uniemozliwienia Zamawiajgcemu kontroli,

e stwierdzenie przez Zamawiajacego, ze Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowigzkow,
a w szczegolnosci stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie
z ustalonym jadtospisem, positki maja za matg gramature, itp.

§9

POSTANOWIENIA KONCOWE

W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowa majg zastosowane przepisy Kodeksu

Cywilnego.

Wszelkie spory jakie moga wynikng¢ migdzy Stronami w zwigzku z realizacjg postanowien
niniejszej Umowy, zostang poddane rozstrzygnieciu sadu whasciwego dla siedziby Zamawiajacego.

Umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla kazdej
ze stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



